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				El CHACOLÍ

				Disfrutando la diferencia

				La realidad vitivinícola de la Comunidad Autónoma Vasca se basa en la diferencia. Especialmente en lo que se refiere a sus dos zonas tradicionales de elaboración, asentadas en torno a Gernika, en Bizkaia, y Getaria, en Gipuzkoa: variedades propias, cultivos diferenciados, y vinos que expresan una personalidad difícil de imitar. Así era hasta que un grupo de viticultores decidió recuperar el chacolí del norte de Burgos, un vino tradicional de Miranda de Ebro y los valles de Mena y la comarca de La Bureba hasta que sucesivas plagas arrasaron las vides en el siglo XIX. El nuevo chacolí burgalés se hace con viura si es blanco y con tempranillo y garnacha cuando es tinto. Su sola existencia ha bastado para crear un agrio conflicto entre el Gobierno vasco, empeñado en reservar la palabra «chacolí» solo para sus vinos (hasta ahora sin éxito) y la Junta de Castilla y León, que se plantea crear una mención de calidad para un vino tan raro como polémico.
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				La naturaleza del chacolí vasco, parte del comportamiento de dos variedades: la hondarribi zuri (blanca) y la hondarribi beltza (tinta). La primera, claramente mayoritaria, marca la elaboración de blancos jóvenes, ácidos y aromáticos. La segunda participa en algunos vinos blancos y da vida, en la zona vizcaína, a algunos tintos ligeros y frescos.

				Son las líneas maestras de dos zonas de producción que comparten la imagen de sus viñedos en emparrado (en otro tiempo sujetos con barbas de ballena) y los sistemas de elaboración. Si acaso, encontraremos la presencia de una pequeña cantidad de folle blanche en los vinos vizcaínos como factor diferenciador.

				Entre las dos suman unas 750 hectáreas de viñedo (para unas 80 bodegas), y cabe añadir las 100 de la tercera denominación de origen del chacolí, Araba / Álava. 
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				El vino del Cantábrico

				La localidad marinera de Getaria da nombre a una denominación de origen peculiar por el vino que produce y por su sistema de cultivo y elaboración. Un caldo único por su tipicidad, muy diferenciado del resto de los blancos nacionales, que, junto al que de forma más ecléctica se produce en Bizkaia, es el único heredero de una vieja tradición vinícola que antiguamente existió en toda la cornisa cantábrica. La mayor parte de los viñedos de chacolí están situados en las laderas de los municipios guipuzcoanos de Getaria, Zarautz y Aia. Un terreno agraciado con un clima suave de influencia atlántica donde las temperaturas son suaves, la lluvia frecuente y el sol escaso. Precisamente para evitar los problemas derivados de la elevada humedad, los viñedos se agrupan sobre terrenos de buen drenaje, en las laderas más soleadas y menos expuestas a los rigores de los vientos norteños. 
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				SEDE DEL CONSEJO REGULADOR DE LA D.O. CHACOLÍ 
DE GETARIA / GETARIAKO TXAKOLINA: 

				Parque Aldamar, 4, bajo. Getaria (Gipuzkoa). 

				Telf. 943 140 383.

				www.getariakotxakolina.com 
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				CALIFICACIÓN DE LAS AÑADAS:

				2000  Muy buena

				2001  Muy buena

				2002  Buena

				2003  Muy buena

				2004  Buena

				2005  Muy buena

				2006  Buena

				2007  Buena

				2008  Buena

				2009  Buena

				2010  Muy buena
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