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				LA RIOJA

				Los vinos de siempre

				La transformación en 1991 de la Denominación de Origen Rioja en Denominación de Origen Calificada fue el acontecimiento de mayor trascendencia sucedido en el marco de la zona vitivinícola más popular del país. Y su importancia estaba más que justificada: con ello se ascendió un escalón en aspectos como el reconocimiento internacional, la garantía de control y el cumplimiento de la normativa. 

				Rioja no podía ser menos, y un buen grupo de bodegueros se lanzó a la modernización de sus producciones. Respondían a las pautas que dicta un mercado cada día más exigente. El resultado han sido crianzas que salen al mercado con contraetiqueta de vino joven o la reducción, cada día mayor, en la producción de grandes reservas en favor de los llamados vinos de autor o vinos de gama alta, que a menudo se instalan en terreno de nadie, a medio camino entre la modernidad y el clasicismo.

				Pero lo clásico manda en esta tierra. Las mismas variedades –tempranillo, garnacha, graciano, mazuelo, etc.–; largas crianzas en barricas que alcanzan y a veces superan los 15 años de vida... Vinos hechos a la antigua en un mercado que avanza a pasos agigantados hacia la modernidad, y que, sin embargo, valora cada vez más la singularidad de los riojas clásicos, frente a los modernos, más al gusto del mercado, pero también más parecidos a vinos de otras regiones. En cualquier caso, el respaldo del mercado internacional y de los consumidores españoles señalan que la convivencia entre lo viejo y lo nuevo no debilita al rioja, más bien al contrario, pues acapara cerca del 62% de las ventas de vinos con crianza.
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				D.O.Ca. RIOJA

				El buque insignia

				Con seguridad, Rioja vive hoy su momento más fértil: por la diversidad de vinos, en la que conviven los reservas de siempre con los llamados vinos de autor; por su éxito comercial (el 62% de los vinos con crianza vendidos en España es de Rioja) y por su proyección turística. Bodegas tradicionales que han abierto sus puertas, un buen número de edificios vanguardistas (encabezados por el que Frank Gehry proyectó para Marqués de Riscal), centros culturales (Dinastía Vivanco es la referencia) y un vasto catálogo de actividades alrededor del vino han convertido a esta comunidad en el paraíso del enoturista, hasta el punto de que el gobierno regional, consciente de la singularidad de su territorio, elabora una candidatura para que los paisajes riojanos se incorporen a la lista del Patrimonio Mundial de la Unesco en la categoría de Paisaje Cultural. Y mientras surgen nuevos hoteles y complejos turísticos alrededor del vino y crece el número de visitantes año tras año, la principal zona vinícola del país –64.000 ha de viñedo repartidas entre La Rioja, Álava y Navarra– sigue concentrada en el proceso que permite convertir el vino en obra de arte. Más de 800 bodegas, entre cosecheros, cooperativas, almacenistas y criadores, saben que en la calidad del vino está su presente y su futuro.
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				CONSEJO REGULADOR DE LA D.O.CA. RIOJA:

				Estambrera, 52. 

				Logroño (La Rioja).

				Telf. 941 500 400.

				www.riojawine.com

			

		

	
		
			
				La tierra y su historia

				Siglos de historia y decenas de encrucijadas, de momentos decisivos, que han ido amoldando, paso a paso, botella a botella, el carácter de los vinos riojanos. Los tiempos han cambiado, y los retos de los vinos riojanos han perdido la trascendencia de otros tiempos; como sucedió, por ejemplo, con los acontecimientos vividos a finales del siglo XVIII.
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				Los conocedores de la historia de los vinos riojanos tienen bien presente el nombre de Manuel Quintano y Quintano, canónigo de Labastida que con el tiempo llegaría a deán de la catedral de Burgos. Corrían tiempos en los que la Iglesia aún jugaba un importante papel en el desarrollo de la industria vinícola riojana. Desde la Baja Edad Media y durante casi diez siglos, los vinos de Rioja fraguaron su naturaleza en los conventos, abadías y monasterios que levantaron sus dominios en estas tierras. 

				No se puede decir que aquéllos fueran precisamente buenos tiempos para los vinos de Rioja. Las que hoy conocemos como prácticas enológicas no podían ser, entonces, más rudimentarias y primitivas. Cuenta Manuel Llano Gorostiza en su libro Los vinos de Rioja que «sangres, yesos, animales enteros desollados, membrillos cocidos, higos de viña, pedazos de pernil y tocino, manzanas troceadas, sal y agua, cuando la había, colaboraron lo suyo, durante el proceso fermentativo, a la obtención de calidades que, como afirma Huetz de Lemps, dejaba muy a menudo bastante de desear». Está claro que por aquellos tiempos se elaboraba sin grandes cuidados, y, de forma exclusiva, para cubrir las necesidades de consumo del año. Antes de la llegada de la nueva cosecha, se hacía hueco en las bodegas tirando el sobrante de la anterior.
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				Un vendaval arrasa La Rioja de punta a punta. El escepticismo de muchos cae de un plumazo ante la contundente respuesta del mercado. Falta poco para que los históricos se apunten a la nueva ola. Lo harían Bodegas Bilbaínas, con La Vicalanda, Marqués de Riscal, con Barón de Chirel, o Lan, con Culmen o sus Ediciones Limitadas. Con ellas llegaría Viñedos del Contino (Graciano y Viña del Olivo). Y muchas otras bodegas, de las de siempre y nuevas, como la Compañía de Vinos Telmo Rodríguez o Bodegas y Viñedos Pujanza.

				¿Cómo son los actuales vinos de Rioja? La verdad es que no han cambiado tanto; únicamente se ha abierto el abanico. Los alaveses continúan con sus vinos de cosechero, jóvenes, exultantes, frescos y aromáticos. Se mantienen las elaboraciones tradicionales, los vinos históricos, elaborados a la vieja usanza, que llegan al mercado pulidos por el prolongado paso por barricas y que pueden alcanzar los 20 años de vida. Junto a ellos sobreviven otros vinos, elaborados aplicando la tecnología más moderna y algunos de los nuevos usos enológicos a los sistemas tradicionales... Y también todos esos vinos nuevos, diferentes, nacidos mirando directamente al futuro. 

				CALIFICACIÓN DE LAS AÑADAS:

				2000 Buena

				2001 Excelente

				2002 Buena

				2003 Buena

				2004 Excelente

				2005 Excelente

				2006 Muy buena

				2007 Muy buena

				2008 Muy buena

				2009 Muy buena

				2010 Excelente

				2011 Excelente
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				Garnacha, graciano y tempranillo

			

		

	
		
			
				Viñedos y viníferas

				El viñedo de la Denominación de Origen Calificada Rioja experimentó un notable crecimiento en la década de los ochenta. Mientras que en 1983 había censadas 38.349 ha, en 1990 llegaban a 43.074, y hoy la superficie cultivada ronda las 64.000 ha. El crecimiento se ha visto acompañado de un notable impulso al cultivo de la tempranillo. Hubo un tiempo en que se produjo en detrimento de la garnacha, y en ocasiones de la mazuelo y la graciano, pero la tendencia empezó a cambiar a mediados de los noventa. Por un lado, el apoyo de la administración impulsó el renacer de la graciano. Por otro, las nuevas tendencias de consumo dieron alas a la garnacha de la Rioja Baja. Pero los últimos años han visto la apertura de nuevas vías de trabajo, como la recuperación de la maturana blanca y la maturana tinta –una vieja variedad a punto de extinguirse que revivió gracias al convenio firmado entre la Bodega Viña Ijalba y la universidad de La Rioja–, concretada en el espléndido vino Dionisio Ruiz Ijalba. El reglamento de la denominación de origen autoriza cuatro variedades tintas (tempranillo, garnacha, graciano y mazuelo) y tres variedades blancas (malvasía de Rioja, garnacha blanca y viura). La tempranillo y la viura son consideradas variedades principales.
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				No obstante, conviene recordar la reciente reforma del reglamento que incorporaba nuevas variedades blancas –chardonnay, sauvignon blanc, tempranillo blanco, verdejo maturana blanca–, lo que abre nuevas perspectivas a los blancos riojanos, que apenas representan el 5% del total comercializado.
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